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Detta gjorde vi 
Vi genomförde livsmedelskontroller på 44 verksamheter i kommunerna 
Falköping, Hjo, Karlsborg, Skövde och Tibro. Besöken gjorde vi hos butiker, 
restauranger, caféer, skolor, grossist, transportör, bageri, bryggerier, 
honungsproducenter, glasstillverkare samt spannmålsanläggningar. 

Resultat 
Vid kontrollerna såg vi att butikerna hade bra rutiner vad gäller personlig hygien, 
rengöring, temperaturprocesser och redlighet genom hela processen vid grillning, 
nedkylning och försäljning av butiksgrillad kyckling.  

Vi konstaterade att restauranger, caféer och skolor hade bra kontroll över sina 
temperaturer vid kylförvaring och alla verksamheterna kunde visa att de hade en 
fungerade termometer.  

När vi kontrollerade de olika verksamheternas mottagningskontroll såg vi att de 
hade bra rutiner för att välja säkra leverantörer. Vid kontrollerna konstaterade vi 
även att verksamheterna hade bra rutiner för spårbarhet, både ett steg bakåt och ett 
steg framåt där så krävs. 

Vid några av verksamheterna konstaterade vi bristande rengöring och underhåll av 
ytor som kan komma i direkt kontakt med händer och/eller livsmedel.  

När vi granskade etiketter och märkning av livsmedel hos tillverkare och butiker 
noterade vi några avvikelser vad gäller avsaknad av mängdangivelse, bristande 
framhävning av allergener, saknad ingrediens samt att svensk märkning saknades 
helt eller delvis.  

Vår uppföljning efter projektet 
Vi kommer att följa upp avvikelser på 14 verksamheter som har fått, eller kan 
komma att få, krav på sig att åtgärda avvikelser mot lagstiftningen. 

Vad blev nyttan med projektet? 
Vid de verksamheter där vi påtalade brister i märkning har verksamhetsutövarna 
förbättrat sin kontroll av märkning på färdigförpackade livsmedel samt vid 
utformning av märkning.  

Vid de verksamheter där vi påtalade att rengöringen och underhållet var eftersatt 
har detta uppmärksammats av verksamhetsutövarna och de har vidtagit åtgärder. 
Detta har lett till att vi har främjat rutiner för att säkerställa att livsmedel skyddas 
mot kontaminering från händer och omgivning samt att verksamheterna kommer 
att förbättra underhållet och sina rutiner för rengöring. 
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Fakta om projektet 

Namn:  
Livsmedel 2025 Sprint 6. Livsmedelskontroll hos butiker, 
restauranger, caféer, skolor, grossist, transportör, bageri, 
bryggerier, honungsproducenter, glasstillverkare samt 
spannmålsanläggningar 

Projektet pågick:  1 september till 26 september 2025 

Detta granskade vi:  • A01 Godkännande och registrering av anläggningar och 
verksamheter 

• B02 Obligatorisk livsmedelsinformation, innehåll och 
presentation 

• B99 Övrig livsmedelsinformation 
• C11 Konsumentinformation för fiskeri- och 

vattenbruksprodukter 
• C08 Ursprungsmärkning av honung 
• H01 Allmänna bestämmelser om spårbarhet 
• H02 Specificerade spårbarhetskrav för livsmedel av 

animaliskt ursprung 
• H07 Fångst- eller produktionsområden för fiskeri- och 

vattenbruksprodukter 
• J01 Allmänna krav på livsmedelssäkerhet 
• J02 Utformning och underhåll av lokaler och utrustning 
• J03 Hygien före, under och efter processen  
• J04 Personlig hygien J06 
• J08 Upprätthållande av kylkedjan och uppfyllande av 

temperaturkriterier 
• J09 Material i kontakt med livsmedel (FCM) 
 

Antal anläggningar: 44 

Antal anläggningar utan avvikelser: 30 
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Bilaga. Anläggningar som ingick i projektet

Falköping 
Bredö Bieri 
Coop Falköping 
Godislagret 
Gudhems Affär 
Honung och Grönt 
ICA Matfocus Slutarp 
ICA Nära Evaldssons 
Mattransport Kommunstyrelsen 
MyWay Ranten 
Mössebergsbagaren Falköping 
Pizzeria Eldorado 
Pizzeria Marco Polo 
Svenska Foder Falköpingsanläggningen 
Tant Brun 
Willys Falköping Ålleberg Center 
Ållebergsgymnasiet 
 

Hjo 
Hjo Bryggeri 
ICA Supermarket Hjo 
Pizzeria Viking 
 

Karlsborg 
Coop Karlsborg 
Fredéns Handelsbod 
ICA Supermarket Karlsborg 
Jockes bageri 
 

Skövde 
Asketorps Gård 
Bagarens äldreboende 
Café Skultorp 
Ekedals tillagningskök (förskola, 

äldreboende och café) 
Gymnasium Skövde Kavelbro 
Gymnasium Skövde Västerhöjd 
ICA Blomman 
ICA Nära Timmersdala 
Korgatorp Honungsförädling 
Restaurang Orangeriet 
Slungrummet 
Svenska Foder Skövde 
Thai Thai 
Top Livs 

Tibro 
Aromio Wetternglass 
ICA Supermarket Tibro 
Inflight Service  
Macken i Tibro 
Pizzeria Bella Italia 
Pizzeria Hörnebo 
Tibro Bar och Grill 
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