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Detta gjorde vi 
Vi genomförde livsmedelskontroller på 76 verksamheter i kommunerna 
Falköping, Hjo, Karlsborg, Skövde och Tibro. Besöken gjorde vi hos 
restauranger, caféer, butiker, tillverkare samt vattenverk. 

Resultat 
Vid kontrollerna såg vi att rengöringen var eftersatt hos flera av restaurangerna 
och caféerna. Det vi bland annat noterade var smutsiga handtag och dörrar till 
kylar och frysar samt fläktkåpor. Vid några av restaurangerna noterade vi även 
smutsiga ismaskiner. Vi såg också att arbetsytor som kommer i direkt kontakt 
med livsmedel var i dåligt skick hos några av verksamheterna. 

På de flesta verksamheterna var temperaturerna bra i kylar och frysar, endast vid 
ett fåtal restauranger var temperaturerna i kylarna för höga. Alla verksamheter 
kunde uppvisa att de hade en fungerande termometer för att kunna kontrollera 
temperaturer vid förvaring, hantering och servering.  

Vi konstaterade att personalen i köken hade goda kunskaper om rutiner för att 
hålla en god personlig hygien, även tillfällig sommarpersonal hade bra kunskaper.  

Verksamheterna hade goda kunskaper om vilket material som bör användas i 
kontakt med livsmedel.  

Vid kontrollerna kunde verksamheterna som tillagade sushiris inte visa oss att de 
hade verifierat att risets pH-värde var lägre än 4,5.  

När vi kontrollerade vattenverken noterade vi att de hade bra kunskap om 
vattenverkets driftinstruktioner och hygienrutiner. Vattenverken var i gott skick, 
och underhåll utfördes kontinuerligt. 

Vår uppföljning efter projektet 
Vi kommer att följa upp avvikelser på 30 verksamheter som har fått, eller kan 
komma att få, krav på sig att åtgärda avvikelser mot lagstiftningen. 

Vad blev nyttan med projektet? 
Vid de verksamheter där vi påtalade att rengöringen och underhållet var eftersatt 
har detta uppmärksammats av verksamhetsutövarna och de har vidtagit åtgärder. 
Detta har lett till att vi har främjat rutiner för att säkerställa att livsmedel skyddas 
mot kontaminering från händer och omgivning samt att verksamheterna kommer 
att förbättra underhållet och deras rutiner för rengöring.  

Vi har säkerställt att verksamheter som serverar sushi nu har kunskap om att 
sushiriset måste hålla ett pH lägre än 4,5 för att motverka tillväxt av bakterier. 
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Fakta om projektet 

Namn:  Livsmedel 2025 Sprint 5. Livsmedelskontroll hos restauranger, 
caféer, butiker, tillverkare samt vattenverk 

Projektet pågick:  
16 juni till 22 augusti 2025 
 

Detta granskade vi:  Restauranger, caféer,  
• A01 Registrering/godkännande/riskklassning 
• B02 Allergiinformation 
• B99 Övrig livsmedelsinformation 
• H01 Spårbarhet 
• J01 Rutin för kontroll av leverantörer 
• J02 Utformning och underhåll av lokaler och utrustning 
• J03 Hygien före, under och efter processen 
• J04 Personlig hygien 
• J05 Utbildning av personal 
• J06 Bekämpning av skadedjur 
• J08 Upprätthållande av kylkedjan och uppfyllande av 

temperaturkriterier 
• J09 Material i kontakt med livsmedel 

 
Vattenverk 
• N01 Anmälan om betydande ändringar 
• N16 Kvalitetskrav 
• N17 Allmänna hygienregler 
 

Antal anläggningar: 76 

Antal anläggningar utan avvikelser: 46 
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Bilaga. Anläggningar som ingick i projektet

Falköping 
Amazing Thai 
Asian Wok 
Bowlingstället i Falköping 
Café och Restaurang Åsle Tå 
Casa Mia Pizzeria 
Falbygdens Osteria  
ICA Supermarket Falköping 
Karleby Handelsträdgård + mobil anl. 
Ströget's 
Valentino Pizzeria 
Vilhelmsro gårdscafé 
Ållebergs Café och Restaurang 

Hjo 
Alexandra 
Garaget pizza och vin  
Hjo Grillen 
Hjo Sik 
Hjo Vattenverk 
Hotel Bellevue 
Moster Elins 
Oyu sushi 
Restaurang Bryggan + mobil anläggning 
Restaurang Stampens Kvarn 
Röda stallet Bed and Breakfast 
Trädgården Svea 
VättHjo mobil anläggning 

Karlsborg 
Brevikens golfbana och hotell 
Bruksgården Bed and Breakfast 
Don Tomaso 
Forsviks Café och Mat 
Haganäsets Centralkök  
Hotell Rödesund  
Hotell Wettern 
Kanalhotellet, restaurang 
Karlsborgs Vattenverk Vanäs 
Tivedens Mat och Café 
Weras 

Skövde 
Alpina 
American Pizza Today 
Ana Sushi Skövde 
Arena Skövde (café och relax) 
Bastard Burgers 
Bianco Pizzeria  
 

 
Billingehus Hotell och möte + Urtid 

restaurang på taket 
Black and White 
Bombay Masala 
Burger King Stallsiken 
Café på klostret Karlsfors 
Chabbas grill, Benjamin 
Chabbas grill Hjo  
Coop Skövde Vipan 
Delux pizzeria och restaurang 
Den lilla krogen 
Eko Stormarknad 
Hotell Majoren 
Husaren 
ICA Kvantum + Urban Bistro 
Karstorps konferenscenter 
Kyrks Ten Lanes 
Mamma Mia 
Moccadeli Skövde 
Mummel mat och malt 
Pizzeria Prima 
Prisma hotell 
Restaurang Thai House 
Rådhuscaféet 
Scandic Hotel Billingen 
Skara Bageri Skövde 
Skövde Sjukhus patientmåltider 
Spice 'n Rice 
Stora Coop Skövde 
Sushi Yama Elins Esplanad 
Sushiyaki Noodle 
Sällskapet 

Tibro 
Millners i Tibro + automat 
Villans café 
Örlenbadets Pizzeria 
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