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Detta gjorde vi 
Vi genomförde oanmälda och anmälda livsmedelskontroller på 76 verksamheter i 
kommunerna Falköping, Hjo, Karlsborg, Skövde och Tibro. Besöken gjorde vi på 
restauranger, vård- och omsorgsverksamheter och vattenverk. 

Resultat 
Alla verksamheter förutom en hade kunskap gällande allergener i maten och ett 
riskbaserat förhållandesätt vid hantering och servering av allergener.  

På några ställen såg vi att ytor i kontakt med livsmedel var trasiga, vilket försvårar 
rengöringen. Rengöringen var eftersatt hos flera av restaurangerna. Det vi framför 
allt noterade var att insidan och utsidan på kylrum, kylskåp och kyldiskar var 
smutsiga. Verksamheterna hade fungerande handtvättsrutiner och möjlighet till 
hygienisk handtorkning.  

På flera verksamheter noterade vi att livsmedel förvarades vid fel kyltemperatur.  
På några stället såg vi att material som ska komma i kontakt med livsmedel inte 
var avsedda för detta. 

Vid kontrollerna av vattenverk kunde vi konstatera att de har fungerande 
beredning för att producera ett säkert dricksvatten. De har faroanalyser som 
beaktar såväl mikrobiologiska som kemiska faror, och tar hänsyn till resultatet av 
denna när beredningen utformas.  

Vår uppföljning efter projektet 
Vi kommer att följa upp avvikelser på 40 verksamheter som har fått, eller kan 
komma att få, krav på sig att åtgärda avvikelser mot lagstiftningen. 

Vad blev nyttan med projektet? 
Vi har under våra kontroller verifierat att verksamheterna har fungerande rutiner 
gällande allergener vilket resulterar i att kunder blir serverade säkra livsmedel.  

Genom att ställa krav på åtgärder gällande rengöringsbrister förhindras 
kontaminering av livsmedel och därmed blir risken för matförgiftning mindre. Vi 
har under alla våra kontroller verifierat att verksamheterna har fungerade 
handtvättsrutiner. 

När vi har noterat bristande kyltemperaturer har vi sett till att livsmedlen inte 
förvaras vid en temperatur där hälsofara kan uppstå.  

Genom att ställa krav på material i kontakt med livsmedel har vi säkerställt att de 
material som kommer i kontakt med livsmedel är avsedda för ändamålet och 
risken att kunder får i sig giftiga material minimerats.  

Vi har under våra kontroller verifierat att vattenverken har fungerande rutiner som 
säkerställer att vattnet är säkert.  
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Fakta om projektet 

Namn:  Livsmedel 2024 Sprint 6. Livsmedelskontroll hos restauranger, 
vård och omsorg och vattenverk 

Projektet pågick:  26 augusti till 27 september 2024 

Detta granskade vi:  Restauranger, vård och omsorg 
• A01 Registrering 
• B02 Information om allergener i maten 
• J02 Utformning och underhåll av lokaler och utrustning 
• J03 Hygien för, under och efter processen 
• J04 Personlig hygien 
• J05 Utbildning i hygien och arbetsmetoder 
• J08 Upprätthållande av kylkedjan 
• J09 Material i kontakt med livsmedel 

 
Vattenverk 
• Mikrobiologiska och kemiska faror i faroanalys och 

beredning av dricksvattnet 
 

Antal anläggningar: 76 

Antal anläggningar utan avvikelser: 36 
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Bilaga. Anläggningar som ingick i projektet

Falköping 
Bergslidens äldreboende  
Boden pizzeria 
Café Hjorten 
Chuanrui sushi restaurang 
Falbygdens Osteria  
Förskolan Fölungen 
Glädjens förskola 
ICA Supermarket 
Jallerian 
Katarinagården äldreboende 
Pizzeria Falköping 
Ranlidens kök 
Sankt Olofsgatan 11, äldreboende 
Skaraborgsvatten, vattenverk 
Staden Chili Pizzeria 
Teaterbaren (Hotell Falköping) 
Treviso restaurang 
Trätorget äldreboende 
Tåstorps demenscentrum 
Tåstorps demenscentrum, avdelningskök 
Valentino Pizzeria 
Vilskegården äldreboende avdelningskök 
Wrån Restaurang 
Ållebergsgymnasiet 

Hjo 
10:an 
Blikstorps Pizzeria 
Hjo vattenverk 
Pizzeria Eken 
Restaurang Ming 
Restaurang och pizzeria Roma 

Karlsborg 
Hotell Rödesund 
Karlsborgs vattenverk 
Pingstförsamlingen Karlsborg 
Thaipalatset 

Skövde 
AlBal förening i Skaraborg 
Björkebackens förskola 
Brooklyn Burger 
Chili och Wok 
Ekedals tillagningskök (förskola, 

äldreboende och café) 
Heneskolan 
Holy Kebab 
Högskolan Götasalen 

 
Lundagårdens förskola 
McDonald’s Norrmalm 
Norrmalm Pizzeria 
Norrmalmskolan 
Pinchos Skövde 
Pizza Huset 
Pizzabageriet 
Pizzeria Babylon 
Pizzeria Campino Skövde 
Pizzeria Jamaica 
Pizzeria Napoli  
Pizzeria Ometto 
Pizzeria Prego 
Pizzeria Torget 
Restaurang Murano 
Restaurang Orangeriet 
Restaurang Orient Palace 
Restaurang Palermo 
Skövde vattenledningsnät 
Sushi Yama Elins Esplanad 
Sushiyaki Noodle 
The Poco Loco  
Tidan Pizzeria 
Treviso restaurang och pizzeria 
Trädgårdsstadens Restaurang och Pizzeria 
Vägkrogen i Skultorp 
Värsås Pizzeria 

Tibro 
Nikko Sushi 
Olinsgymnasiet 
Pizzeria Campino 
Pizzeria Fagersanna 
Rankås vattenverk 
Ransbergs skola 
Restaurang China 
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