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Detta gjorde vi

Vi genomforde oanmélda och anmélda livsmedelskontroller pd 77 verksamheter i
kommunerna Falkoping, Hjo, Karlsborg, Skévde och Tibro.

Vid kontrollerna kontrollerade vi:

e Om det hade skett ndgra storre forandringar i verksamheterna. I samband
med detta stimde vi dven av om deras nuvarande riskklassning behévde
dndras.

e Om verksamheterna uppmanade kunderna att friga om innehallet i maten
vid eventuell allergi/overkanslighet.

e Att livsmedelslokalerna var anpassade for att mojliggora skadedjurs-
kontroll samt att ytor som &r i direkt kontakt med livsmedel var i bra skick
och latt rengorbara.

e Att livsmedel forvarades dvertidckta och skyddade mot kontaminering i
kylar och torrforrad. Vi kontrollerade &ven rengéring pé alla ytor i
direktkontakt med livsmedel eller hinder (degblandare, diskmaskiner,
duschpistoler, knivar, skdrbrador, handtag och andra tag-ytor).

o Att kokspersonalen hade mojlighet att tvétta och torka hiander pé
hygieniskt sétt, om personalen bar smycken pa armar eller fingrar och
rutiner kring anvéndning av handskar.

e Forekomst och/eller spar av skadedjur i livsmedelslokalerna.

e Rutiner kring temperaturkontroll vid mottagning och transport, vid kyl-
och frysforvaring, vid ateruppvarmning samt upptining av livsmedel.

e Att verksamheterna anvdnde material som var godként i kontakt med
livsmedel.

Resultat

Vi kunde konstatera att de flesta verksamheter hade bra skydd mot skadedjur och
att lokalerna var anpassade for att mojliggora skadedjurskontroll.

Vi noterade att de flesta verksamheterna hade bra mdjligheter for handtvétt och att
det fanns tval och papper vid handtvittstillen. Personal som hanterar oférpackade
livsmedel hade inte ringar, armband eller klockor pé sig och rutiner for
anvandning av handskar fanns.

Vi sdg dven att verksamheterna anviande kontaktmaterial som var godként for
livsmedel.

Vid kontrollerna konstaterade vi att flera av verksamheterna hade avvikelser vad
giller temperaturer i kylar. Négra saknade termometer eller hade ej fungerade
termometer for att kunna utfora temperaturkontroller. En del verksamheter
saknade rutiner for kontroll av temperatur pa kylda och frysta livsmedel samt vid
mottagning och/eller vid transport av livsmedel.
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Vi kunde konstatera att manga verksamheter hade bristande rengdring. Brister
som vi noterade bland annat var smutsiga titningslister till kylar, flaktgaller 1
kylar och nedkylningsskap och kylmontrar pa caféer. Bristfélligt rengjorda
magnetlister till knivar, degblandare samt diskmaskiner som hade rédmogel
noterade vi ocksa.

Négra verksamheter hade dven slitna skarbrddor som dven forvarades pa ett
ohygieniskt sitt. Vi noterade ocksé livsmedel som forvarades utan att vara
tillrackligt overtickta.

Vid kontrollerna noterade vi att underhallet var eftersatt pa en del verksamheter.
Det vi noterade var slitna skapsluckor, trasiga ugnshandtag, slitna
beredningsbinkar samt trasiga degblandare och en trasig ismaskin.

En verksamhet saknade helt personaltoalett och en verksamhet saknade
handtvittstall.

Vi konstaterade dven att ndgra av verksamheterna saknade en skylt som
uppmanade gisterna att friga om eventuella allergener i maten.

Vér uppfoljning efter projektet
Vi kommer att folja upp avvikelser pa 35 verksamheter som har fatt krav pa sig att
atgdrda avvikelser mot lagstiftningen.

Vad blev nyttan med projektet?

Viéra kontroller har lett till att livsmedel forvaras vid rétt temperatur och att
verksamheterna har fungerande termometrar samt rutiner for temperaturkontroller.

Vid de verksamheter dir vi patalade att rengoring och underhéll var eftersatt har
detta uppmérksammats av verksamhetsutdvarna och de har vidtagit atgérder.
Detta har lett till att vi har fraimjat rutiner for att sidkerstélla att livsmedel skyddas
mot kontaminering via hinder, ytor och frdn omgivningen.

Alla verksamheter har nu tillgang till personaltoalett samt mojlighet till hygienisk
handtvitt.

Vér genomgéng av verksamheternas riskklassning har lett till att verksamheter
som saknade eller hade felaktiga aktiviteter nu har rétt riskklassning och
kontrollfrekvens.






Bilaga. Anlidggningar som ingick i projektet

Falkoping

Biltema Café Falkoping

Café och Restaurang Asle T4
Ekehagens Forntidsby
Falbygdens Osteria
Falbygdens Struts

Falkopings golfklubb

Folkets park Falkoping
Kaffestugan vid Alphems Arboretum
Kniéck och Brick

Lofwings Ateljé och Krog
Mosseberg camping
Mossebergsbagaren Falkdping
Mossebergsgardens café
Pilakvarn Bed and Breakfast
Plantis

Systrarnas konditori
Wrégarden + mobil anldggning
Allebergs Café och Restaurang

Hjo

Bangolfen Hjo

Biergarten Hjo

Grebbans Nojesrestauranger

Gula Paviljongen

Guldkanten café och catering
Hamnkrogen i Hjo

Hjo Campings livsmedelsanldggning
Hotel Bellevue

Kénsla

Moster Elins

Restaurang Bryggan + mobil anldggning
Restaurang Stampens Kvarn
Tradgarden Svea

Karlsborg

Café Macchiato
Granatstugan
Granviks Pub

Hotell Rodesund
Hotell Wettern
Hornans Mat och Café
Kafé Ada

Karlsborgs Camping
Karlsborgs Falafel (mobil anliggning)
Luripompa Karlsborg
Nymans Café
Stenkéllegdrden

Skovde

Balthazar Science Center
Biltema Skovde

Brodernas Skovde

Burger King Stallsiken

Café Ekedal

Caf¢ Gallerian

Café Képplunda

Caf¢ och konferens

Chabbas grill Ryd

Chabbas grill

Espresso House Elins Esplanad
Espresso House Resecentrum
Espresso House Skovde Torget
Henrys bageri

ICA Kvantum + Urban Bistro
Island Vibes Juice

Jenny Gelato Café AB
JumpYard Skovde

LOFT Golflounge

Pensionat Klavasten + mobil anldggning
Prastakvarna Gardsbutik + mobil
Rédhuscaféet

Skultorps Ryttarsillskap
Skovde soldathem

Stora Coop Skovde

Subway Commerce

Tidans Loppis

Tibro

Café Mini-zoo

Kruset Bar och Bowling

Terrassen

Tibro Motorklubb MX/motocross (Tibro
Motorstadion och Halan)

Villans café

Orlenbadets familjecamping

Orlenbadets Pizzeria
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