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Detta gjorde vi

Vi genomforde 56 livsmedelskontroller/revisoner i Miljosamverkans
medlemskommuner: Falkoping, Skévde, Hjo, Tibro och Karlsborg. Kontrollerna
gjorde vi pa flera olika typer av verksamheter sisom bagerier, butiker, caféer,
skolor och huvudkontor. Pa 10 bagerier gjorde vi &ven métningar av rengoring pa
rengjorda arbetsredskap och utrustning.

Resultat

Vid kontrollerna konstaterade vi att de vanligaste forekommande avvikelserna pé
bagerier, butiker, caféer, skolor gillde rengdring och underhall.

I samband med kontrollerna pa bagerier gjorde vi métningar pa rengjorda
arbetsredskap och utrustning med en sé kallad ATP-métare. En ATP-métare ér ett
métinstrument for rengdringskontroll. Vid métningar av utrustning som knivar
och paletter fick vi ett resultat pa 32—877 RLU (Relative Light Units) (medel 338
RLU) och for skélar ett virde pd 7-1067 RLU (medel 251). For att vara vél
rengjort ska resultatet pA ATP-mitning vara 0—50 RLU. Ett viarde pa 50-200 RLU
ar okej men virden 6ver 200 indikerar att det d4r smutsigt och inte tillfredsstillande
rengjort.

Vi noterade att personlig hygien fungerade mycket bra vid de flesta av de
kontrollerade verksamheterna. De hade bra mdjlighet att tvitta hinderna och det
fanns tval och papper vid handtvittstillen. Personal som hanterar oférpackade
livsmedel hade inte ringar, armband eller klockor pé sig. Rena arbetsklidder
forvarades pa ett hygieniskt sétt. Vi noterade dven att temperaturkontrollerna
fungerade 1 verksamheterna och att lokalerna var skadedjurssikrade.

Vid revisionerna hos butiker och huvudkontor sdg vi att verksamheterna hade bra
system for sparbarhet, vél fungerande rutiner for méirkning av forpackade
livsmedel, bra underhéll av lokaler och utrustning, bra bekdmpning av skadedjur
samt utbildning av tillsvidareanstilld och tillfallig personal.

Vir uppfoljning efter projektet
Vi kommer att f6lja upp avvikelser pd 24 verksamheter som har fétt eller kan
komma att fa krav pa sig att tgdrda avvikelser mot lagstiftningen.

Vad blev nyttan med projektet?

Vi upplever att rengoringskontroll med ATP-métare ger en mycket bra forstaelse
for rengdring av arbetsredskap. Man far ett resultat som indikator for rengdringen
direkt och kan diskutera utifrdn det pa plats 1 verksamheten. Det dr viktigt att
arbetsredskap &r rena eftersom smuts kan innehalla patogena bakterier och risk
finns att dessa kan véxa till 1 livsmedlet och orsaka matforgiftning.

Vid de verksamheter dér vi patalade att rengdringen var eftersatt har detta
uppmadrksammats av verksamhetsutovarna och de har vidtagit atgirder. Detta har
lett till att vi har frdmjat rutiner for att sdkerstélla att livsmedel skyddas mot
kontaminering fran hiander och omgivning.

Bristande underhall kan forsvéra rengdring och 6ka risken for pavéxt och
sporbildning vilket kan paverka livsmedlen negativt. Véra kontroller har lett till
att verksamheter kommer att forbéttra sitt underhall.






Bilaga. Anlidggningar som ingick i projektet

Falkoping

Bosgérden Skytte & Event
Café Hjorten

Café Mojligheten

Caf¢ Traffpunkt Centrum

Falbygdens Osteria + mobil anl.
Figurtartor Marie Louise Thor
Huvudkontor Kostenheten Falkdping
Huvudkontor socialndmnden Falkoping
ICA Supermarket Falkoping
Kyrkans Hus Falkoping

Mormors Skafferi (bageri)
Mossebergsbagaren Falkoping
Pingstforsamlingen Falkoping

RIA Hela Ménniskan i Falkoping
Shayma livsmedel

Stadshuscaféet

Sweets by Emma

Systrarnas konditori

Tant Brun

Traffpunkten (Hattstugan)
Allebergsgymnasiet
Allebergsgymnasiet, café

Ostgota Bageri och Café

Hjo

Café Vete och Rag

Hjo Folkhogskolas kok
Huvudkontor kostenheten Hjo
ICA Supermarket Hjo

Karlsborg

Huvudkontor Kostenheten Karlsborg
Skovdebagarn bageri

Skovde

Bagaren Café
Café Ekedal

Café Gallerian
Coop Skovde

Eko Stormarknad
Elins café
Helenaskolan
Hemkdop Skovde C
Hos Lollo

Huvudkontor Méltidsavdelningen Skovde

Hogskolan Goétasalen
ICA Blomman

ICA Kvantum + Urban Bistro
ICA Maxi Skovde

KM:s Delikatesser

Kérhuset Boulogner

Lilla gardsbageriet Restaurang Kavelbro
(utbildningskdok)

Solnavet

S:t Matteus kyrka

Stora Coop Skdvde
Osterbergs konditori

Skovde

Tibro

Bagare Brage

Equmeniakyrkan Tibro
Huvudkontor kostenheten Tibro
Hogaskyrkan
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