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Detta gjorde vi 
I detta projekt genomförde vi totalt 117 livsmedelskontroller i våra fem medlems-
kommuner (Falköping, Hjo, Karlsborg, Skövde och Tibro). Vi kontrollerade flera 
olika typer av verksamheter såsom restauranger, caféer, butiker och skolor. 

Ett av fokusområdena vid våra kontroller var att verifiera att det som stod på 
menyn var det som kunden serverades samt att det fann en skylt som uppmanar 
kunderna att fråga om innehållet i maten vid matallergi. Vi kontrollerade även att 
det fanns tvål och hygienisk torkning av händerna och om personalen bar 
smycken på händer och handleder. Det vi fokuserad på vid kontroll av rengöring 
var ytor, handtag och utrustning som kommer i direkt kontakt med händer och 
livsmedel under produktionen. Ett annat kontrollområde var att se om lokalerna 
var skadedjurssäkrade. Vi kontrollerade även att verksamheterna hade fungerande 
rutiner för temperaturkontroll vid hantering och förvaring samt att de hade 
fungerande termometrar. Vid kontroll av butiker fokuserade vi även på märkning 
av egenproducerade maträtter.  

Resultat 
Vid våra kontroller noterade vi att rengöringen var eftersatt på flera verksamheter. 
Det var framför allt ytor som inte kommer i direkt kontakt med livsmedel såsom, 
handtag till kylar och frysar, tätningslister till kylar, golv och väggar, 
diskmaskiner samt ventilationsdon i kylrum som var smutsiga.   

Vi kunde även konstatera att termometrar saknades eller inte fungerade vid flera 
verksamheter. Däremot var temperaturerna vid hantering och förvaring av 
livsmedel för det mesta bra. 

Vi noterade även att flera av restaurangerna och caféerna saknade skylt som 
uppmanar kunderna att fråga om innehållet i maten vid matallergi. Däremot kunde 
vi konstatera att det som stod på menyn var det som serverades på nästan alla 
verksamheter som vi kontrollerade.  

När vi kontrollerade om verksamheterna var skadedjurssäkrade såg vi att några av 
verksamheterna inte var säkrade.  

Vi kunde också konstatera att de flesta av verksamheterna hade bra möjlighet att 
tvätta händerna, det fanns tvål och papper vid handtvättställena samt att personal 
som hantera oförpackade livsmedel inte hade ringar, armband eller klockor på sig.  

Vår uppföljning efter projektet 
Vi kommer att följa upp avvikelser på 51 verksamheter som har fått eller kan 
komma att få krav på sig att åtgärda avvikelser mot lagstiftningen. 

Vad blev nyttan med projektet? 
Där vi påtalade eftersatt rengöring har det uppmärksammats av 
verksamhetsutövarna och de har vidtagit åtgärder. Detta har lett till att vi har 
främjat rutiner för att säkerställa att livsmedel skyddas mot kontaminering från 
händer och omgivning.  

Alla kontrollerade verksamheter har nu fungerande termometrar för att kunna 
bevaka temperaturer vid förvaring, hantering och servering.   
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De verksamheter som saknade skylt som upplyste kunden att de kunde fråga om 
innehållet i maten vid matallergi har nu åtgärdat detta. Det medför att kunder nu 
får upplysning om att de kan få information om vilka allergener maten innehåller.  

Där vi påtalade en brist i skadedjursäkring av lokalen har detta uppmärksammats 
av verksamhetsutövaren och åtgärdats. 

Med våra kontroller i butikerna har vi förstärkt verksamheternas uppmärksamhet 
och kunskaper om obligatoriska uppgifter som ska vara med i märkningen. Detta 
leder till att kunden kan få rätt information och göra medvetna val vid köp av 
livsmedel. 

 

Fakta om projektet 
Namn:  Livsmedel 2023 sprint 5, Sommar 

Projektet pågick:  12 juni till 25 augusti 2023 

Detta granskade vi:  • A01 Anmälan om ändring 
• B01 Allmänna krav och skyldigheter 
• B99 Övrig livsmedelinformation 
• H01 Spårbarhet 
• J03 Hygien före, under och efter processen 
• J04 Personlig hygien 
• J06 Bekämpning av skadedjur 
• J08 Upprättande av kylkedjan  
 

Antal anläggningar: 117 

Antal anläggningar utan avvikelser: 66 
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Bilaga. Anläggningar som ingick i projektet

Falköping 
Café Blå 
Espresso House Falköping 
K Design AB 
Kaffestugan vid Alphems Arboretum 
Löfwings Ateljé och Krog 
Mon Take Away & Restaurang 
SIS Ungdomshem Margretelund 

(avd. Arnhem) 
Stenbrottet 
Treviso restaurang och pizzeria, Falköping 
Boden pizzeria 
Broddetorpsskolan 
Café & Restaurang Åsle Tå 
Ekehagens Forntidsby 
Falköpings Mejeri 
Hotell S:t Olof 
Jallerian 
KL Restaurang 23:an 
Mössebergsgårdens café 
Nästegården Bed & Breakfast 
Odenbadet 
Pizzeria Jalla Jalla 
Simply good by Erik Löfholm 
Treklövern utsluss 
Viltmat Sverige AB 
Åsarpsskolan 

Hjo 
10:an 
Blikstorps Pizzeria 
Hjo Sik 
Maplerock Ranch 
Restaurang Stampens Kvarn 
Biergarten Hjo 
Café Grönköping 
Garaget pizza och vin (Lilleman & Lily) 
Guldkanten café & catering 
Hammarnskolan 
Hjo Matstudio och event 
HjoCanHelp, Second Hand 
Kampeangs Cateringvagnar 
Moster Elins 
Restaurang Bryggan + mobil anläggning 
Trädgården Svea 

Karlsborg 
Kafé Ada 
Brevikens golfbana och hotell 

 
Brevikens Trädgårdscafé 
Café Macchiato 
Forsviks Café & Mat 
Förskolan Kvarnbäcken 
Hotell Rödesund 
Kanalhotellets restaurang 
Karlsborgs Falafel (mobil anläggning) 
Skomakarns 
Soldathemskonditoriet 
Tivedens Mat och Café 

Skövde 
Ana Sushi Skövde 
Balthazar Science Center 
Billingens golfklubb 
Biltema Skövde 
Café och konferens 
Carlos Grill 
FMCK Skövde Kråkberget och Amundtorp 
Grevagårdens Hästsportcenter 
Island Vibes Juice, Skövde 
Loft Golflounge 
Restaurang Murano 
Skövde AIK Kioskförsäljning, mobil 

anläggning 
Skövde Saints 
Sushi Koten 
Sushi Yama Elins Esplanad 
Sushiyaki Noodle 
Tidans Loppis 
Treviso restaurang och pizzeria 
Västerhöjdsgården 
Yokohama Sushi Bar 
Benidorm 
Billingsdalsskolan 
Butiken på Karlsfors 
Café Skultorp 
Chabbas grill 
Coop Skövde  
Den lilla krogen 
Eddis Grill Väring 
Eriksdalskolan 
Espresso House Elins Esplanad 
Espresso House Resecentrum 
Espresso House Skövde sjukhus 
Espresso House Torget (Hertig Johans torg) 
Frösve skola 
Gengåvan Second hand 
Heneskolan 
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Henrys bageri 
ICA Kvantum + Urban Bistro 
ICA Maxi Skövde 
Jenny Gelato Café AB 
JumpYard Skövde 
Karstorps konferenscenter 
Mössebergsbagaren Skövde 
Mötesplatsen Kupan 
Olstorps festplats 
Restaurang Mode 
Restaurang Orangeriet 
Simsjögården 
Skövde Ryttarförening 
Stora Coop Skövde 
Subway Commerce 
Vandrarhemmet Östergatan 
Vasaskolan 
Waynes Coffee 
Willys Skövde Stallsiken 
Värings skola 
Värsås Pizzeria 

Tibro 
Örlenbadets Pizzeria 
Bröderna Larssons bilverkstad 
JMN Loppis 
Kruset Bar & Bowling 
Nikko Sushi 
Villans café 
Yvonnes gatukök 
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