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Detta gjorde vi 
Vi genomförde oanmälda livsmedelskontroller på 128 pizzerior och restauranger i 
kommunerna Falköping, Hjo, Karlsborg, Skövde och Tibro. Vi utförde också 
oanmälda kontroller på 29 tillagningskök på större skolor. Vi kontrollerade 
verksamheter som får mer än ett besök per år. 

Ett fokusområde var att kontrollera redligheten, alltså bedrägliga eller 
vilseledande förfaranden. Vi verifierade att det som stod på menyn var det som 
kunden serverades.  

Vi kontrollerade även rengöring, förvaring och separering i kylar, frysar och 
torrförråd. Det vi fokuserade på vid kontroll av rengöring var ytor, handtag och 
utrustning som kommer i direkt kontakt med händer och livsmedel under 
produktionen. Vi kontrollerade även att det fanns tvål och hygienisk torkning av 
händerna och om personalen bar smycken på händer och handleder. 

Ett annat kontrollområde var att se om lokalerna var skadedjursäkrade och om 
verksamheterna hade förebyggande rutiner. 

Vi kontrollerade också att verksamheterna hade fungerande rutiner för 
temperaturkontroll vid mottagning, kylförvaring, varmhållning, tillagning, 
nedkylning och återuppvärmning. Verksamhetsutövarna fick visa oss att de hade 
rätt och fungerande utrustning för att utföra temperaturkontroller. 

Vid kontrollerna av skolornas stora tillagningskök, granskade vi deras rutiner för 
hur de får information om elevernas allergikost och att de är aktuella. Vi tittade 
också på hur de verifierar att rätt elev får rätt specialkost och hur de minimerar 
riskerna för korskontamination vid förvaring, hantering och servering.   

Resultat 
Vid kontrollerna kunde vi konstatera att flera av verksamheterna serverade andra 
livsmedel än vad de presenterade på sina menyer. Till exempel kött med ursprung 
i EU eller tredje land i stället för svenskt kött, salladsost i stället för fetaost och 
Grana Padano i stället för parmesan (Parmigiano Reggiano).  

Rutinerna för nedkylning var bristfälliga på några av restaurangerna och 
pizzeriorna.  

Rengöringen var eftersatt hos flera av restaurangerna, pizzeriorna och i några av 
skolköken. Det vi noterade på flera av verksamheterna var smutsiga handtag, 
dörrar, tätningslister samt ventilationsgaller i kylar och diskrum. Förvaring och 
separering av livsmedlen var bra vid de flesta verksamheterna. Utrustning för 
handhygien saknades vid enstaka verksamheter. På några av restaurangerna och 
pizzeriorna använde personalen ringar och armband eller klockor. Några av 
verksamheterna hade otäta och ej skadedjurssäkrade varumottagningsdörrar. 

De flesta verksamheterna hade bra temperaturer i kylar och frysar, dock förvarade 
några verksamheter känsliga livsmedel vid för hög temperatur. Några 
verksamheter saknade även en fungerande instickstermometer.  

Rutinerna för specialkost i skolköken fungerar mycket bra.  
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Vår uppföljning efter projektet 
Vi kommer att följa upp avvikelser på 59 verksamheter som har fått, eller kan 
komma att få, krav på sig att åtgärda avvikelser mot lagstiftningen. 

Vad blev nyttan med projektet? 
Genomförda åtgärder om redlighet vid restauranger och pizzerior har säkerställt 
att de inte serverar något annat livsmedel än vad som står på menyn och därmed 
har vi kontrollerat redligheten för kunderna.   

De pizzerior och restauranger som saknade rutiner för nedkylning har numera 
fungerande rutiner för nedkylning.  

Alla kontrollerade verksamheter har nu fungerande termometrar för att kunna 
bevaka temperaturer vid förvaring, hantering och servering. Känsliga livsmedel 
förvaras nu vid en temperatur där bakterietillväxt minimeras. Verksamheterna har 
skapat rutiner för att inte använda smycken och de har utrustning för handhygien 
vid sina handtvättställ.  

Där vi påtalade eftersatt rengöring och skadedjursäkring har det uppmärksammats 
av verksamhetsutövarna och de har vidtagit åtgärder. Detta har lett till att vi har 
främjat rutiner för att säkerställa att livsmedel skyddas mot kontaminering från 
händer och omgivning. 

Fakta om projektet 
Namn:  Livsmedelskontroll hos pizzerior, restauranger och skolor  

Projektet pågick:  
13 februari till 24 mars 2023 
 

Detta granskade vi:  Restauranger 
• A01 Registrering 
• B01 Allmänna krav och skyldigheter  
• B99 Övrig livsmedelsinformation 
• H01 Spårbarhet 
• J03 Hygien före, under och efter processen 
• J04 Personlig hygien 
• J05 Bekämpning av skadedjur 
• J08 Upprätthållande av kylkedjan och uppfyllande av 

temperaturkontroller 
• K01 HACCP – Nedkylning och återuppvärmning   
 
Skolor 
• A01 Registrering 
• B99 Övrig livsmedelsinformation 
• J01 Allmänna krav på livsmedelssäkerhet 
• J03 Hygien före, under och efter processen  
• J06 Bekämpning av skadedjur  
• J08 Upprätthållande av kylkedjan och uppfyllande av 

temperaturkriterier i kylar och frysar 
• K01 HACCP – Nedkylning och återuppvärmning 
 

Antal anläggningar: 157 

Antal anläggningar utan avvikelser: 98 
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Bilaga. Anläggningar som ingick i projektet

Falköping 
Alagha 
Amazing Thai 
Asian Wok 
Biltema Café Falköping 
Bowlingstället i Falköping 
Café & Restaurang Åsle Tå 
Casa Mia Pizzeria 
Centralskolan 
Cesarstugan 
Chuanrui sushi restaurang 
Dotorpsskolan 
Estelle Restaurang 
Floby skola 
Gustaf Dalénskolan 
Gyllensvaans möbler 
Högstadium Centrum 
Indisk Restaurang Tre Kronor 
Jalla kompis  
Khaan Sushi 
Kinnarp Pizzeria 
Kurorten Mösseberg 
Levant grill 
Mandy’s Fast Food 
McDonalds Falköping 
Murres Pizzeria Falköping 
Mössebergsskolan 
O’Learys Falköping 
Pizzeria Eldorado 
Pizzeria Falköping 
Pizzeria Marco Polo (Amedi)  
Rasta Falköping 
Restaurang Femkanten 
Restaurang Gondolino 
Restaurang Mingus 
Sibylla Falköping 
Sofra 
Staden Chili Pizzeria 
Ströget’s 
Teaterbaren (Hotell Falköping) 
Trattoria Pino 
Valentino Pizzeria 
Vindängens skola 
Wrågården + mobil anläggning 
Wrån Restaurang 
Åsle friskola 
 
 

Hjo 
Alexandra 
Café Vete och Råg 
Estrid Ericssonskolan 
Guldkrokens Pizzeria (+mobil anläggning) 
Guldkroksskolan 
Hammarkiosken 
Hjo Grillen 
Hotel Bellevue 
Korsberga skola 
Restaurang Eken (bowling) 
Restaurang Ming 
Restaurang och pizzeria Roma 

Karlsborg 
Carl Johanskolan 
Don Tomaso 
Forsviks friskola 
Hotell Wettern 
Hörnans Mat & Café (Free Art) + mobil 
Idas Brygga (Haket, Idas café, Utebaren, 

Playa del Karlsborg) 
Maria Pizzeria  
Mölltorps Pizzeria 
Mölltorpskola 
San Remo restaurang och pizzeria och 

glasskiosk 
Sanny Thai 
Sibylla Kanalkiosken 
Thaipalatset 

Skövde 
AlBal förening i Skaraborg 
Alpina 
Arena Skövde (café o Relax) 
Bastard Burgers 
Billingskolan 
Black and White 
Bombay Masala 
Brooklyn Burger 
Brödernas Skövde 
Burger King Stallsiken 
Chili & Wok 
Delux pizzeria och restaurang 
Euro-Baguette 
Gymnasium Skövde Kavelbro 
Gymnasium Skövde Västerhöjd 
Helensgården 
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Hentorps Pizzeria 
Holy Kebab 
Hotell Majoren 
Husaren 
Hållbar/Matbar 
Järnspisen 
Khabour Syrien förening 
Kyrks Ten Lanes 
Käpplundaskolan 
Libanon Meze & Bar 
Mamma Mia 
Mangos Grillhouse & Lounge 
Mattias Catering + mobil anläggning 
Max Stallsiken Skövde 
Maxim Pizzeria 
McDonalds Norrmalm 
Mikes Pub och Restaurang 
Milan 
Mummel mat & malt 
Napoli pizzeria 
Norrmalm Pizzeria 
Nöjesarenan Skövde 
Pinchos Skövde 
Pizza Huset 
Pizzabageriet 
Pizzeria Babylon 
Pizzeria Campino Skövde 
Pizzeria Jamaica 
Pizzeria Ometto 
Pizzeria Prego 
Pizzeria Prima 
Pizzeria Torget 
Portalen 
Praktiska Gymnasiet Skövde 
Prisma hotell 
Raoul Wallenbergskolan tillagningskök 
Restaurang Haket 
Restaurang Mersmak 
Restaurang Orient Palace 
Restaurang Palermo 
Restaurang Thai House 
Restaurang Tranan 
Rydskolan 
Rådhuscaféet 
Sam’s Noodles Café 
San Marino 
Sannegårdens pizzeria Skövde 
Scandic Hotel Billingen 
Sibylla Vallegrillen 
Skövde soldathem 

Spice ’n Rice 
Stellas Lekland 
Stöpenskolan 
Sventorps skola 
Sällskapet 
Thai Thai 
The Bishops Arms 
Tidan Pizzeria 
Tidanskolan 
Volvo Skänken personalmatsal 
Volvo Söderport personalmatsal 
Vägkrogen i Skultorp 
Värsås skola 

Tibro 
Baggeboskolan 
Gallerians pizzeria 
Häggetorpsskolan 
Kathy Thai Restaurang 
Millners i Tibro 
Naturbordet mobil anläggning 
Nyboskolan 
Pizzeria Bella Italia 
Pizzeria Campino 
Ransbergsskolan i Tibro (fd 

Smulebergsskolan) 
Restaurang China i Tibro 
Restaurang och pizzeria Milan 
Sibylla i Tibro 
Sukalaya thai food 
Tibro Bar & Grill 
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